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Keskituotoksen noustessa lehmien ruokinta on hitaasti siirtyméssa vakirehuvaltaisempaan suuntaan.
Varsinkin lypsykauden alussa runsaat vakirehuannokset voivat johtaa potsin pH:n laskuun, jolloin
pH:n laskemisen kuidun sulatusta heikentévélle tasolle.

Tutkimuksen tarkoituksena oli selvittéa kahden eri ruokintatekniikan, seosrehun ja erillisruo-
kinnan, vaikutuksia lypsylehmien maitotuotokseen, rehujen sydntiin, aineenvaihduntaan ja potsi-
kdymiseen. Kuusi potsifistelditya ay-lehmaa jaettiin pareihin. Parin ensimmaéisena poikiva lehma sai
seosrehua vapaasti ja jalkimmaisena poikiva oli erillisruokinnalla saaden vékirehua yhté paljon kuin
parinsa seka sédilorehua vapaasti. Vakirehu jaettiin nelja kertaa péivassa. Koe kesti 6 viikon gjan
alkaen poikimisesta.

7.9 kg/d (p=0.10). My®s kuiva-aineen kokonaissyonti oli korkeampi seosrehuruokituillalenmill& 20.2
kg/d vs. 17.6 kg/d (p=0.04). Keskimaaraiset maitotuotokset olivat seosrehulla 37.6 kg/d ja erillisruo-
kinnalla 35.4 kg/d(p>0.20). Seosrehuruokittujen lehmien maidon rasvapitoisuus oli huomattavasti
alempi kuin erillisruokittujen: 40.1 g/kg vs. 47.9 g/kg (p=0.08). Energiakorjatussa maitotuotoksessa ei
ollut eroa (37.0 kg/d vs. 37.8 kg/d).

kittujen: 1.84 kg EKM/kg sydtya kuiva-ainettavs. 2.18 kg EKM/kg sydtya kuiva-ainetta (p=0.02). Ero
selittyy erillisruokittujen lehmien voimakkaalla rasvakudoksen mobilisaatiolla. Keskimaardiset elo-
painon muutokset olivat seosrehuruokinnalla 0.07 kg/d ja erillisruokinnalla —1.00 kg/d (p=0.15). Las-
kimoveren vapaiden rasvahappojen (NEFA) keskimaaréi set pitoisuudet olivat vastaavasti 0.32 mmol/|
ja0.47 mmol/l (p=0.03). Erillisruokittujen lehmien korkeampi veren ketoainepitoisuus viikoilla1l — 4
runsaaseen kayttéon ketoai neiden muodostukseen.

Vatimo- ja laskimoveren pitoisuuksien erotuksena mitattu maitorauhasen glukoosin otto oli,
maitotuotosta seuraten, suurempi seosrehuruokituilla lehmillé 12.0 mg/100 ml vs. 7.7 mg/100 ml
(p=0.08). V apaiden rasvahappojen otto oli vastaavasti 0.043 mmol/l ja 0.069 mmol/I (p=0.39).

Pétsin haihtuvien rasvahappojen mooliosuuksissa ei ollut eroja. Lipogeenisten rasvahappojen
suhde glukogeenisiin ((etikkahappo + voihappo)/propionihappo) oli seosrehuruokinnala 4.13 ja
erillisruokinnalla 4.40 (p=0.19). Haihtuvien rasvahappojen kokonaispitoisuus pétsissa oli korkeampi
erillisruokinnallas 109.8 mmol/l vs. 111.2 mmol/l (p=0.01). Keskimaardisessa potsin pH:ssa €
kuitenkaan ollut eroa: 6.10 vs. 6.15. Aika aamuruokinnasta pH-minimiin oli lyhyempi
seosrehuruokinnalla: 4.3 h vs. 6.0 h (p=0.12). Pdtsin keskimaardisessa ammoniakki pitoi suudessa,
ammoniakin maksimipitoisuudessatai gjassa aamuruokinnasta maksi mipitoisuuteen ei ollut eroja.

Kuiva-aineen ja raakavalkuaisen sulavuuksissa ei ollut eroja ruokintojen valilla. Raakakuidun
ja ADF:n sulavuudet olivat korkeammat erillisruokituilla lehmilla (55.5 vs. 58.4, p=0.01 ja 54.0 vs.
56.3, p=0.09). Sulavuuseroa selittda partikkelien pidempi viipymaaika poétsissa erillisruokinnalla: 19.7
h vs. 27.8 h (p=0.14). Ruokasulan viipymaaika koko ruoansulatuskanavassa oli seosrehuruokinnalla
26.1 hjaerillisruokinnalla 32.7 h (p=0.21).

Johtopaétoksena toteamme, ettd seosrehuruokinnalla olleet lehmét sdivéat enemméan rehua, kun
taas erillisruokitut lehmét puolestaan kayttivét enemman kudosten rasvavaroja, joten ruokintaryhmien
maitotuotoksessa ei ollut eroa. Seosrehun runsaampi syonti e ollut yhteydessa dieetin sulavuuteen.
Runsas kudosrasvan mobilisaatio ja lisdantynyt lipogeenisten rasvahappojen osuus potsissa nostivat
erillisruokittujen lehmien maidon rasvapitoisuutta. Potsikdymisen tasaisuudessa ei ole merkittavia
eroja seosrehu- ja erillisruokinnan valilld, kun erillisruokinnassa annetaan véakirehua vahintaan 4 ker-

taa paivassa.



